LA SOSTANZA

Menu degustazione 6 portate
80.00 euro

LA SCOPERTA

Menu degustazione 8 portate
100.00 euro

Per tavoli superiori a quattro persone e richiesto il menu degustazione.
| menu degustazione sono da intendersi per |'intero tavolo.



Antipasti

Carpaccio di pesce bianco, lardo, mandarino e yuzu

25.00
Capasanta, carciofi, ananas, salame e provolone
25.00
Tartare di anatra, foie gras, miele di Carrubo e limone candito
25.00
Crostacei, cavolfiore e aceto invecchiato
23.00
Insalata tiepida di pesce al vapore, ortaggi e agrumi
35.00
Triglia, ricotta, pomodoro e olive
23.00
Cervo, amarena, cioccolato e foglia di shiso
25.00
Primi piatti

Spaghettone, aglio, olio, peperoncino e caviale
30.00
(nel percorso degustazione, questo piatto prevede un supplemento di 15.00)

Tagliolino, gambero rosso burro affumicato e limone nero
25.00
Riso Acquerello essenza di mare e puntarelle

25.00

Pasta fagioli e cozze
23.00

Tortellini in brodo

25.00

Lasagna di carnevale
25.00



Secondi piatti

Pescato del giorno e carote, carote, carote
25.00
Gran Fritto gourmet
25.00
Cotoletta patate e maionese
25.00

Dolci

Baba
12.00
Coulant al cioccolato e gelato allo zabaione
12.00
Torta di rose, crema inglese e gelato alla panna
12.00
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Antipasti

Crostacei
130.00/kg
Gran Cru di mare
50.00
Insalata tiepida di pesce al vapore, ortaggi e agrumi
35.00
Pane, burro, acciughe e aneto
15.00
Pane, burro, panna acida e Caviale Imperial

60.00

Primi piatti

Spaghettone vongole, limone e bottarga
23.00
Tagliolini datterino e gamberi rossi
25.00

Secondi piatti

Gran Fritto gourmet
25.00
Pescato alla brace
25.00
Crostacei
130.00/kg



